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Коридор

Камера для мусора

Электрощитовая

Венткамера

Водомерный узел

Зона комплектации точек Аля-карт

Зона установки холодильных камер

Зона перетарки продукции
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Мясной цех
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Производство полуфабрикатов

Коридор

Раздевалка

Душевая

Душевая

Раздевалка

туалет

туалет

Кладовая уборочн. инвент.

Кабинет технолога

Кабинет зав.прозводства

Коридор

Овощной цех

Склад корнеплодов

Сухой склад

Сухой склад

Сухой склад

Зона загрузки

Площадь

51,49

116,44

63,60

25,14

43,72

102,37

11,45

16,13

22,29

22,29

28,72

39,62

39,92

39,44

34,94

16,98

52,67

48,67

25,29

54,61

68,47

13,61

5,71

5,71

6,77

6,39

6,39

4,52

7,10

12,17

14,34

18,59
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65,15

85,47

46,16

89,76
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Коридор выдачи готовой продукции

Горячий цех
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Коридор

Камера для мусора

Электрощитовая

Венткамера

Водомерный узел

Зона комплектации точек Аля-карт

Зона установки холодильных камер

Зона перетарки продукции

Зона установки холодильных камер

Коридор

Склад для яиц

Мясной цех

Рыбный цех

Котломоечное отделение

Производство полуфабрикатов

Коридор

Раздевалка

Душевая

Душевая

Раздевалка

туалет

туалет

Кладовая уборочн. инвент.

Кабинет технолога

Кабинет зав.прозводства

Коридор

Овощной цех

Склад корнеплодов

Сухой склад

Сухой склад

Сухой склад

Зона загрузки

Площадь

51,49

116,44

63,60

25,14

43,72

102,37

11,45

16,13

22,29

22,29

28,72

39,62

39,92

39,44

34,94

16,98

52,67

48,67

25,29
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5,71

5,71

6,77

6,39

6,39
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7,10

12,17

14,34

18,59

27,99
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89,76
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Спецификация оборудования
№ Артикул Фото Наименование Кол-во Производитель Характеристики

Длина, 
(мм)

Ширина, 
(мм)

Высота, 
(мм)

Мощность 
(1 ед.), кВт

Напряжени
е, В

Горячий цех

401085
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 1000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

3 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
1000 170 355 - -

401083
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 2000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

8 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
2000 170 355 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 5 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

   WG: 'Фабрика кухня_тх 19.08.24'



22 113057 МИКСЕР ROBOT COUPE CMP250 VV 1 Robot Coupe 94х94х610 мм, 2300-9600об/мин, 0,31кВт, 230В, 1ф. 94 94 610 0,31 220

23 6941 ВЕСЫ ЭЛ.ПОРЦИОННЫЕ CAS AD-10H 2 CAS 10кг/1г, платформа 340x215, светодиод. дисп. 350 325 105 0,01 220

24 147819 СТЕРИЛИЗАТОР ДЛЯ НОЖЕЙ KT 725 1 KT 600x500x130 мм,  750 W, UV 650 350 130 0,75 220

25 121646 Котел 900сер ITERMA КП-250 3 итерма
841x1015x1282мм, Котел пищеварочный электрический КПЭМ-250/9Т, 900 серия, 

250 л, +100°С, сливной кран, пароводяная рубашка, 18,1 кВт, 400 В 11000007907
841 1015 1282 18,10 400

26 140006 ВАННА МОЕЧНАЯ НСО2М-12/7Б 1 Hicold 1200х700х870мм, НСО2М-12/7Б стол-моечная ванна, 2 секц. (500х500х300) 1200 700 870 - -

27 114055 ШКАФ ХОЛОД.С ГЛУХ.ДВЕРЬЮ POLAIR CM110-S 2 Polair
1402х695х1960мм, Хладагент R134a Диапазон рабочих температур, °C 0…+6, Объем 

1000л, Размер полки 595х455мм, Кол-во полок 8, 230В, 5,5 кВт/час за сутки
1402 695 1960 0,55 220

28 147262 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/6 П 1 Hicold 1400х600х1800мм, НСК-14/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1400 600 1800 - -



35 398030 ПАРОКОНВЕКТОМАТ UNOX XEBL-16EU-E1RS-11 4 Unox
892x1018x1875мм, 29,3кВт, 380В, в комплекте тележка XEVTL-2021 на 20*GN1/1, 

панель управления ONE
892 1018 1875 29,30 380

37 386987 СТОЛ ЦЕНТРАЛЬНЫЙ KAYMAN СЦ-171/1507-А 8 Kayman

1500х700х870мм, нагрузка на столешницу 158кг, без борта, столешница нерж. сталь 
AISI430 0,8мм,  подложка столешницы ДСП 16мм. Ножки нержавеющая сталь AISI 

201, зеркальная, толщина металла 1,5мм, квадратная труба 40х40мм. Полка 
сплошная из нержавеющей стали AISI304. Отсутствие борта позволяет располагать 
стол в любом месте помещения и осуществлять работу на нем с любой стороны и 

может быть установлен в центре кухни. Регулируемые ножки ±20мм. Вес 41,7кг. Для 
усиления прочности снизу полки установлен швеллер  Изделие разборное и 

1500 700 870 - -

40 152141 ПЛИТА ИНДУКЦИОННАЯ 6 КОНФ 900 СЕР КОБОР I9-6S1 2 Кобор

1175х900х870 Плита индукционная на полузакрытой подставке, 6 конфорок  
мощностью 6х3,5кВт, электронная панель управления с цифровой индикацией, 13 
уровней нагрева, таймер до 180мин., съемный жировой фильтр, корпус из н.с. AISI 
304, регулируемые по высоте ножки, рабочая поверхность - стеклокерамика 6мм, 

21 кВт, 380В.

1175 900 870 18,00 380

42 160645 СТОЛ ЦЕНТРАЛЬНЫЙ KAYMAN СЦ-242/1208 2 Kayman
1200х800х850, каркас разборный, уголок нерж стали AISIS 430, толщиной 1,5 мм, 

полка сплошная нерж.430, толщиной 0,8 мм, рабочая поверхность, нержавеющая 
сталь AISI 430, толщина 0,8 мм, усиление ЛДСП 16 мм,, 0,21V, м3

1200 800 850 - -

43 396733
СКОВОРОДА ОПРОКИДЫВАЕМАЯ ЭЛЕКТРИЧЕСКАЯ 
APACH CHEF LINE GLBPEC200AT

2 Apach Chef Line
2000x905x930мм, электрический, 200л, 20,4 кВт, 380 В, автоматическое 

опрокидывание, на колоннах-стойках
2000 905 930 20,40 380

44 178370
СТОЛ-ПОДСТАВКА ПОД ПАРОКОНВЕКТОМАТ СПР-
128/817

3 Техно-ТТ

860х724х699мм, Стол-подставка под пароконвектомат открытая, полозок из 
нержавеющей стали марки AISI 304 толщиной 1мм, каркас разборный из трубы 
40х40 нержавеющей стали марки AISI 304 толщиной 1,2мм, 2 ряда по 7 уровней 

(для RATIONAL). Регулируемые опоры. Подставка поставляется в разобранном виде.

860 724 699 - -

45 378452
ПАРОКОНВЕКТОМАТ RATIONAL ICOMBI PRO 10-1/1 
600X400

3 Rational
Код CD1ERRA.0003904; 850х842х1014мм, 18,9кВт, 380В, 10*1/1 GN / 20*1/2 GN, 

навесная рама для противней для выпекания 90 мм - 8x 400x600 mm
850 842 1014 18,90 380



54 182734 МОДУЛЬ НИЖНИЙ МН-02 110000001144 2
Чувашторгтехн

ика
400x691x540мм, Модуль нижний МН-02 (700 серия) одиночный модуль, вся нерж. 400 691 540 - -

55 181284 ФРИТЮРНИЦА 700СЕР ЭФК-40/1Н 210000000543 2
Чувашторгтехн

ика
400x750x475 мм,, Фритюрница электрическая ЭФК-40/1Н, 1 ванна 19,7 л, 1 корзина 

320х225х130 мм, 700 серия,   +20…+190 С, 7,5 кВт, 400 В, настольная, вся нерж.
400 750 475 7,50 400

56 179839
АППАРАТ ШОКОВОЙ ЗАМОРОЗКИ ШОК-20-1/1 
710000000960

1
Чувашторгтехн

ика

1080х850х2200 мм, Шкаф шоковой заморозки 20-и уровневый ШОК-20-1/1 (20хGN-
2/1 или 20х600х800 мм, t (от +50 до -30°С), 0,8 м3, охлаждение 80 кг/90 мин, 

заморозка 40 кг/240 мин,
850 1080 2200 2,50 230

Шкаф передвижной BLANCO BW11 тепловой 573 574 3 BLANCO

Производитель
Blanco
Материал
Формат емкостей
Установка
напольная
Температура,°С
от 30 до 90
Мощность,кВт
2.2
Длина, мм
840
Ширина, мм
945
Высота, мм
1920
Вес (без упаковки), кг
146
Страна-производитель
Германия

840 945 1920 2,20 220

Сковорода RATIONAL многофункц. VCC 211 4 Rational

Модель	VCC 211 V215100.01
Гарантия	12 мес.
Страна производства	Германия
Основные характеристики
Тип нагрева	Электрический
Температурный режим, °C	от 30 до 250
Опрокидывание	автоматическое
Вместимость сковороды	100 л
Подключение к сети
Напряжение, Вольт	380
Мощность, кВт	28
Размер и вес
Ширина (см)	116
Глубина (см)	92
Высота (см)	110
Вес, кг	250

1160 920 1100 28,00 380



57 138030 СОКОВЫЖИМАЛКА ROBOT COUPE C200 1 Robot Coupe
1030х400х860 мм, 1500об/мин, 1,8 кВт, мультифазная 230-400/50/3, поставляется с 

перфорированным ситом 1 мм и 3 мм
1030 400 860 1,80 380

Холодный цех

400225 ТРАП 300Х300 С ГОРИЗОНТАЛЬНЫМ ОТВОДОМ 2 Not defined
Трап квадратный профессиональный горизонтальный однокорпусный (300х300мм, 

выход 50мм)
300 500 300 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 7 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

23 6941 ВЕСЫ ЭЛ.ПОРЦИОННЫЕ CAS AD-10H 3 CAS 10кг/1г, платформа 340x215, светодиод. дисп. 350 325 105 0,01 220



24 147819 СТЕРИЛИЗАТОР ДЛЯ НОЖЕЙ KT 725 2 KT 600x500x130 мм,  750 W, UV 650 350 130 0,75 220

26 140006 ВАННА МОЕЧНАЯ НСО2М-12/7Б 2 Hicold 1200х700х870мм, НСО2М-12/7Б стол-моечная ванна, 2 секц. (500х500х300) 1200 700 870 - -

27 114055 ШКАФ ХОЛОД.С ГЛУХ.ДВЕРЬЮ POLAIR CM110-S 4 Polair
1402х695х1960мм, Хладагент R134a Диапазон рабочих температур, °C 0…+6, Объем 

1000л, Размер полки 595х455мм, Кол-во полок 8, 230В, 5,5 кВт/час за сутки
1402 695 1960 0,55 220

28 147262 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/6 П 2 Hicold 1400х600х1800мм, НСК-14/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1400 600 1800 - -

37 386987 СТОЛ ЦЕНТРАЛЬНЫЙ KAYMAN СЦ-171/1507-А 10 Kayman

1500х700х870мм, нагрузка на столешницу 158кг, без борта, столешница нерж. сталь 
AISI430 0,8мм,  подложка столешницы ДСП 16мм. Ножки нержавеющая сталь AISI 

201, зеркальная, толщина металла 1,5мм, квадратная труба 40х40мм. Полка 
сплошная из нержавеющей стали AISI304. Отсутствие борта позволяет располагать 
стол в любом месте помещения и осуществлять работу на нем с любой стороны и 

может быть установлен в центре кухни. Регулируемые ножки ±20мм. Вес 41,7кг. Для 
усиления прочности снизу полки установлен швеллер  Изделие разборное и 

1500 700 870 - -

47 140639 СЛАЙСЕР HURAKAN HKN-HM220 5 Hurakan
420х380х340, 220 В, 0,12 кВт, 14,4кг, нож 220мм, толщина среза 0,2-12 мм, 

встр.зат.устр., алюминий)
420 380 340 0,12 220

48 2242 ОВОЩЕРЕЗКА ROBOT COUPE CL50 1 Robot Coupe

350х320х590 мм, 0,55 кВт, 220В, 1ф., 375об/м, 250кг/ч, б/дисков. Овощерезка CL 50 с 
1 скоростью нарезает любые фрукты и овощи кружочками, соломкой, фигурными 

ломтиками, тёркой, кубиками и картофель-фри брусочками, а также натирает сыр. 
Габариты 350х320х590 мм. Овощерезка CL 50 1 скорость – Однофазная 230В/50/1 

Мощность 550 Вт. Скорость 375 об/ мин. Магнитная система защиты, торможение 
двигателем и автоматическое возобновление работы с помощью рычага. 

Овощерезка с боковым выбросом имеет 2 воронки: 1 большая воронка (площадь: 
139 см2, объём загрузки: 2,2 л) и 1 цилиндрическую воронку диам. 58 мм. 

Металлические крышка и чаша  От 50 до 400 порций  Поставляется без дисков

350 320 590 0,55 220

Склад чистой посуды



28 147262 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/6 П 9 Hicold 1400х600х1800мм, НСК-14/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1400 600 1800 - -

29 146455 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-16/6 П 1 Hicold 1600х600х1800мм, НСК-16/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1600 600 1800 - -

30 148608 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-17/6 П 2 Hicold 1700х600х1800мм, НСК-17/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1700 600 1800 - -

Посудомоечное отделение

401083
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 2000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

2 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
2000 170 355 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 2 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

28 147262 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/6 П 12 Hicold 1400х600х1800мм, НСК-14/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1400 600 1800 - -



30 148608 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-17/6 П 1 Hicold 1700х600х1800мм, НСК-17/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1700 600 1800 - -

31 140285 ВАННА КОТЛОМОЕЧНАЯ Н1МКС-14/7 2 Hicold
1400х700х870мм, Н1МКС-14/7 стол-моечная ванна - котломойка с площадкой под 

смеситель, 1секц. (1270х520х438)
1400 700 870 - -

32 350795 МАШИНА КОТЛОМОЕЧНАЯ МПК-130-65 11000019986 1
Чувашторгтехн

ика

1485х1007х1950мм, Машина котломоечная МПК 130-65, камера 1300х785х650 мм, 4 
программы мойки, 2 дозатора (моющий, ополаскивающий), насос мойки, насос 

ополаскивания
1485 1007 1950 22,50 400

Коридор

2 161175 ПОДТОВАРНИК KAYMAN ПТ-43/1510 6 Kayman
1500х1000х300, каркас сварной, уголок черного металла покрашенный порошковой 

краской серого цвета 40*40, толщиной 2мм, рабочая поверхность деревянный 
настил, нагрузка до 700 кг,

1500 1000 300 - -

3 157692 ТЕЛЕЖКА ГРУЗОВАЯ HICOLD НТГ-10/6 3 Hicold 1000х600х913мм, НТГ-10/6 тележка грузовая 1000 600 913 - -

4 100 ВЕСЫ ЭЛ.ТОВАРНЫЕ CAS DL-200 2 CAS 200кг/100г, платф 370X500, пит 9В / 220В 410 640 750 0,01 220

7 140018 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-15/7БП 1 Hicold 1500х700х850мм, НСО-15/7БП стол  произ. пристенный с полкой 1500 700 850 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 1 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -



9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 3 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 2 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

18 200751
ВЕСЫ ПЛАТФОРМЕННЫЕ MAS PM4PHS-1.0 1500х1500 
(с индикатором на стойке)

1 MAS
НПВ 1000кг, точн. 200/500г., размер платф. 1,5х1,5 м, целиком из нержавеющей 

стали ЖК дисплей с подсветкой в корпусе из нержавейки, класс защиты IP-65, 
интерфейс RS-232, в комплекте индикатор со светодиодным дисплеем на стойке.

1200 1500 110 0,01 220

Камера для мусора

400225 ТРАП 300Х300 С ГОРИЗОНТАЛЬНЫМ ОТВОДОМ 1 Not defined
Трап квадратный профессиональный горизонтальный однокорпусный (300х300мм, 

выход 50мм)
300 500 300 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220



12 165234 КАМЕРА 100ММ POLAIR КХН-11,02 2000Х3200Х2240 1 Polair 2000Х3200Х2240,  100 мм, объём 11,02, без ПЭНа и клапана, -30...+40 2000 3200 2240 - -

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

Зона комплектации точек Аля-карт

5 390225 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/5 H=1600мм 12 Hicold 1400х500х1600мм, НСК-14/5 H=1600мм стеллаж кухонный 1400 500 1600 - -

6 353002 СТЕЛЛАЖ УСИЛЕННЫЙ НСКУ-15/5 H=1600ММ 12 Hicold
1500х500х1600мм, НСКУ-15/5 H=1600мм стеллаж кухонный (нагрузка на полку до 

150 кг)
1500 500 1600 - -

12 165234 КАМЕРА 100ММ POLAIR КХН-11,02 2000Х3200Х2240 6 Polair 2000Х3200Х2240,  100 мм, объём 11,02, без ПЭНа и клапана, -30...+40 2000 3200 2240 - -

Зона установки холодильных камер

5 390225 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/5 H=1600мм 12 Hicold 1400х500х1600мм, НСК-14/5 H=1600мм стеллаж кухонный 1400 500 1600 - -

6 353002 СТЕЛЛАЖ УСИЛЕННЫЙ НСКУ-15/5 H=1600ММ 12 Hicold
1500х500х1600мм, НСКУ-15/5 H=1600мм стеллаж кухонный (нагрузка на полку до 

150 кг)
1500 500 1600 - -



12 165234 КАМЕРА 100ММ POLAIR КХН-11,02 2000Х3200Х2240 6 Polair 2000Х3200Х2240,  100 мм, объём 11,02, без ПЭНа и клапана, -30...+40 2000 3200 2240 - -

Склад для яиц

401083
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 2000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

1 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
2000 170 355 - -

7 140018 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-15/7БП 1 Hicold 1500х700х850мм, НСО-15/7БП стол  произ. пристенный с полкой 1500 700 850 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 2 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220



15 182241 ОВОСКОП ПКЯ-10 1 Ветзоотехника

Прибор ПКЯ-10 предназначен для использования в качестве переносного светового 
прибора для визуального контроля качества куриных яиц на птицефабриках, в 
лабораториях, на предприятиях пищевой промышленности, в торговой сети. В 

качестве источника света используется одна лампа накаливания типа Б 220-230-100 
Вт. Напряжение питающей сети, В(220+22, )Номинальная частота питающей сети, 

Гц50 Номинальный потребляемый ток, А1,25, Количество одновременно 
проверяемых яиц не менее 10 Средняя наработка на отказ не менее,  час2000, Срок 

службы не менее, лет10

215 220 215 1,60 220

16 215278 Машина для разбивания яиц UDTJ-10 1 1,10 380

19 146867
ВАННА МОЕЧНАЯ НСО3М-16/7Б С 2 ОТВ.ПОД 
СМЕСИТЕЛЬ

1 Hicold 1600х700х870мм 2 ОТВЕРСТИЯ, ; н.ст.430;  3 мойки: 500х400х250мм 1600 700 870 - -

машина для мойки яиц МХ-1 1 1883mm x 878mm x 1592mm 1883 878 1592 14 380

20 376201 ТЕЛЕЖКА-ШПИЛЬКА HURAKAN HKN-TGN15 1 Hurakan

380х550х1735мм, 15 направляющих под гастроемкости GN1/1, сталь 201, толщина 
0,8мм, 4 колёса 5" (2 колеса со стопором), не предназначена для использования 

внутри камер ротационных печей или камер шоковой заморозки, макс. суммарная 
загрузка 50 кг

380 550 1735 - -

Мясной цех

401083
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 2000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

3 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
2000 170 355 - -



4 100 ВЕСЫ ЭЛ.ТОВАРНЫЕ CAS DL-200 1 CAS 200кг/100г, платф 370X500, пит 9В / 220В 410 640 750 0,01 220

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 9 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

21 143068 ВАННА КОТЛОМОЕЧНАЯ Н1МКС-10/7 2 Hicold
1000х700х870мм, Н1МКС-10/7 стол-моечная ванна - котломойка с площадкой под 

смеситель, 1секц. (870х520х438)
1000 700 870 - -

23 6941 ВЕСЫ ЭЛ.ПОРЦИОННЫЕ CAS AD-10H 3 CAS 10кг/1г, платформа 340x215, светодиод. дисп. 350 325 105 0,01 220



24 147819 СТЕРИЛИЗАТОР ДЛЯ НОЖЕЙ KT 725 1 KT 600x500x130 мм,  750 W, UV 650 350 130 0,75 220

33 378142
ШКАФ ХОЛОД.С ГЛУХ.ДВЕРЬЮ POLAIR CM114-S 
1003125D

2 Polair
1402х925х1960мм, Хладогент R290, Диапазон рабочих температур, °C 0…+6, Объем 

1400л, Размер полки 530x650мм, Кол-во полок 8, 230В, 6 кВт/час за сутки
1402 925 1960 0,55 220

37 386987 СТОЛ ЦЕНТРАЛЬНЫЙ KAYMAN СЦ-171/1507-А 6 Kayman

1500х700х870мм, нагрузка на столешницу 158кг, без борта, столешница нерж. сталь 
AISI430 0,8мм,  подложка столешницы ДСП 16мм. Ножки нержавеющая сталь AISI 

201, зеркальная, толщина металла 1,5мм, квадратная труба 40х40мм. Полка 
сплошная из нержавеющей стали AISI304. Отсутствие борта позволяет располагать 
стол в любом месте помещения и осуществлять работу на нем с любой стороны и 

может быть установлен в центре кухни. Регулируемые ножки ±20мм. Вес 41,7кг. Для 
усиления прочности снизу полки установлен швеллер  Изделие разборное и 

1500 700 870 - -

38 140858 МЯСОРУБКА МИМ-600 1
Торгмаш 

Барановичи

765х450х576мм, 600кг/ч, Мясорубка предназначена для измельчения мяса и рыбы 
на фарш,повторного измельчения котлетной массы и набивки колбас, 

производительность до 600 кг/час, 380В, 2,71кВт, вес нетто -56кг, настольное 
исполнение, комплектация:нож подрезной — 1шт, нож крестовой -2 шт,решетка 5 

мм, решетка 9 мм

765 450 576 2,71 380

39 380311 МЯСОПРЕСС KT-ALP 1 KT
440х800х815 мм, 380В, 1.5 кВт, 160 кг. Гладкая или стандартная пластина на выбор 

(указать при заказе)
440 800 815 1,50 380

41 204195 УПАКОВЩИК ВАКУУМНЫЙ HENKELMAN MARLIN 52 1 Henkelman

Габариты упаковщика 690x700x1300 мм, 600*530*200 мм (рабочий размер камеры), 
производительность насоса 63 м3/час, длина сварочной планки 520 мм, 380 В; 
напольный, цифровая панель управления, 10 изменяемых программ, функция 

мягкого обжима, функция обслуживания насоса, тестировочные программы, 
безшовная камера из нержавеющей стали, прозрачная крышка

690 700 1030 3,50 380

46 101924 КУТТЕР ROBOT COUPE R60 1 Robot Coupe
810x600x1400 мм, 11 кВт, 380 В, 2 скорости 1 500 - 3 000 об/мин., чаша 60 л из нерж. 

стали, напольный
810 600 1400 11,00 380



49 378185 ФАРШЕМЕШАЛКА HURAKAN HKN-MM90A 1 Hurakan
860х510х1050мм, 178кг, 220В, 1,5кВт, дежа 90л, разовый замес 70кг, корпус: 

нержавеющая сталь
860 510 1050 1,50 220

50 124227 ШКАФ ШОКОВОЙ ЗАМОРОЗКИ APACH SH10 1
Apach Cook 

Line
750Х740Х1300 мм, 1,6 кВт, 220В, 190л, охлаждение +70/+3 - 35кг - 90 минут, 
заморозка +70/-18 - 20кг - 240 минут, 10*GN1/1 или 10*600х400, с встр.агр.

750 740 1300 1,60 220

Рыбный цех

401083
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 2000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

3 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
2000 170 355 - -

4 100 ВЕСЫ ЭЛ.ТОВАРНЫЕ CAS DL-200 1 CAS 200кг/100г, платф 370X500, пит 9В / 220В 410 640 750 0,01 220

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 9 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220



13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

21 143068 ВАННА КОТЛОМОЕЧНАЯ Н1МКС-10/7 2 Hicold
1000х700х870мм, Н1МКС-10/7 стол-моечная ванна - котломойка с площадкой под 

смеситель, 1секц. (870х520х438)
1000 700 870 - -

23 6941 ВЕСЫ ЭЛ.ПОРЦИОННЫЕ CAS AD-10H 2 CAS 10кг/1г, платформа 340x215, светодиод. дисп. 350 325 105 0,01 220

24 147819 СТЕРИЛИЗАТОР ДЛЯ НОЖЕЙ KT 725 1 KT 600x500x130 мм,  750 W, UV 650 350 130 0,75 220

28 147262 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/6 П 1 Hicold 1400х600х1800мм, НСК-14/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1400 600 1800 - -

33 378142
ШКАФ ХОЛОД.С ГЛУХ.ДВЕРЬЮ POLAIR CM114-S 
1003125D

2 Polair
1402х925х1960мм, Хладогент R290, Диапазон рабочих температур, °C 0…+6, Объем 

1400л, Размер полки 530x650мм, Кол-во полок 8, 230В, 6 кВт/час за сутки
1402 925 1960 0,55 220



36 137511 МЯСОРУБКА МИМ-300 1
Торгмаш 

Барановичи

680х400х441мм, 300 кг/ч,Мясорубка предназначена для измельчения мяса и рыбы 
на фарш,повторного измельчения котлетной массы и набивки колбас, 

производительность до 300 кг/час, 380В, 1.9кВт, вес нетто -47кг,настольное 
исполнение, комплектация:нож подрезной - 1шт, нож крестовой -2 шт, решетка 5 

мм, решетка 9 мм

680 400 441 1,90 380

37 386987 СТОЛ ЦЕНТРАЛЬНЫЙ KAYMAN СЦ-171/1507-А 4 Kayman

1500х700х870мм, нагрузка на столешницу 158кг, без борта, столешница нерж. сталь 
AISI430 0,8мм,  подложка столешницы ДСП 16мм. Ножки нержавеющая сталь AISI 

201, зеркальная, толщина металла 1,5мм, квадратная труба 40х40мм. Полка 
сплошная из нержавеющей стали AISI304. Отсутствие борта позволяет располагать 
стол в любом месте помещения и осуществлять работу на нем с любой стороны и 

может быть установлен в центре кухни. Регулируемые ножки ±20мм. Вес 41,7кг. Для 
усиления прочности снизу полки установлен швеллер  Изделие разборное и 

1500 700 870 - -

41 204195 УПАКОВЩИК ВАКУУМНЫЙ HENKELMAN MARLIN 52 1 Henkelman

Габариты упаковщика 690x700x1300 мм, 600*530*200 мм (рабочий размер камеры), 
производительность насоса 63 м3/час, длина сварочной планки 520 мм, 380 В; 
напольный, цифровая панель управления, 10 изменяемых программ, функция 

мягкого обжима, функция обслуживания насоса, тестировочные программы, 
безшовная камера из нержавеющей стали, прозрачная крышка

690 700 1030 3,50 380

Котломоечное отделение

401085
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 1000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

3 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
1000 170 355 - -

400225 ТРАП 300Х300 С ГОРИЗОНТАЛЬНЫМ ОТВОДОМ 1 Not defined
Трап квадратный профессиональный горизонтальный однокорпусный (300х300мм, 

выход 50мм)
300 500 300 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220



21 143068 ВАННА КОТЛОМОЕЧНАЯ Н1МКС-10/7 2 Hicold
1000х700х870мм, Н1МКС-10/7 стол-моечная ванна - котломойка с площадкой под 

смеситель, 1секц. (870х520х438)
1000 700 870 - -

28 147262 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/6 П 3 Hicold 1400х600х1800мм, НСК-14/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1400 600 1800 - -

30 148608 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-17/6 П 3 Hicold 1700х600х1800мм, НСК-17/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1700 600 1800 - -

32 350795 МАШИНА КОТЛОМОЕЧНАЯ МПК-130-65 11000019986 1
Чувашторгтехн

ика

1485х1007х1950мм, Машина котломоечная МПК 130-65, камера 1300х785х650 мм, 4 
программы мойки, 2 дозатора (моющий, ополаскивающий), насос мойки, насос 

ополаскивания
1485 1007 1950 22,50 400

Производство полуфабрикатов

400225 ТРАП 300Х300 С ГОРИЗОНТАЛЬНЫМ ОТВОДОМ 2 Not defined
Трап квадратный профессиональный горизонтальный однокорпусный (300х300мм, 

выход 50мм)
300 500 300 - -

5 390225 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-14/5 H=1600мм 2 Hicold 1400х500х1600мм, НСК-14/5 H=1600мм стеллаж кухонный 1400 500 1600 - -

6 353002 СТЕЛЛАЖ УСИЛЕННЫЙ НСКУ-15/5 H=1600ММ 2 Hicold
1500х500х1600мм, НСКУ-15/5 H=1600мм стеллаж кухонный (нагрузка на полку до 

150 кг)
1500 500 1600 - -



8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 10 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

12 165234 КАМЕРА 100ММ POLAIR КХН-11,02 2000Х3200Х2240 1 Polair 2000Х3200Х2240,  100 мм, объём 11,02, без ПЭНа и клапана, -30...+40 2000 3200 2240 - -

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

23 6941 ВЕСЫ ЭЛ.ПОРЦИОННЫЕ CAS AD-10H 2 CAS 10кг/1г, платформа 340x215, светодиод. дисп. 350 325 105 0,01 220

26 140006 ВАННА МОЕЧНАЯ НСО2М-12/7Б 1 Hicold 1200х700х870мм, НСО2М-12/7Б стол-моечная ванна, 2 секц. (500х500х300) 1200 700 870 - -



30 148608 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-17/6 П 1 Hicold 1700х600х1800мм, НСК-17/6 П стеллаж кухонный, 4 перф. полки 1700 600 1800 - -

37 386987 СТОЛ ЦЕНТРАЛЬНЫЙ KAYMAN СЦ-171/1507-А 3 Kayman

1500х700х870мм, нагрузка на столешницу 158кг, без борта, столешница нерж. сталь 
AISI430 0,8мм,  подложка столешницы ДСП 16мм. Ножки нержавеющая сталь AISI 

201, зеркальная, толщина металла 1,5мм, квадратная труба 40х40мм. Полка 
сплошная из нержавеющей стали AISI304. Отсутствие борта позволяет располагать 
стол в любом месте помещения и осуществлять работу на нем с любой стороны и 

может быть установлен в центре кухни. Регулируемые ножки ±20мм. Вес 41,7кг. Для 
усиления прочности снизу полки установлен швеллер  Изделие разборное и 

1500 700 870 - -

51 144616 ТЕСТОМЕС APACH СПИРАЛЬНЫЙ ASM16F 2S 3Ф. 1
Apach Cook 

Line
385х670х725 мм, 0,75-1,1 кВт, 380В, 12кг/16л, несъемн. дежа, 2 скор., таймер, колеса 385 670 725 1,10 380

52 208750 ТЕСТОРАСКАТКА APACH BAKERY LINE ASH500SM 1
Apach Bakery 

Line

972х827х477мм, глубина без учета ручки 764 мм, 380В, 0,37кВт, настольная, 
толщина раскатки 0,1-28мм, диаметр валка 60мм, рабочая поверхность 495х492мм, 

джойстик
972 827 477 0,37 380

56 179839
АППАРАТ ШОКОВОЙ ЗАМОРОЗКИ ШОК-20-1/1 
710000000960

1
Чувашторгтехн

ика

1080х850х2200 мм, Шкаф шоковой заморозки 20-и уровневый ШОК-20-1/1 (20хGN-
2/1 или 20х600х800 мм, t (от +50 до -30°С), 0,8 м3, охлаждение 80 кг/90 мин, 

заморозка 40 кг/240 мин,
850 1080 2200 2,50 230

Раздевалка женская

53 405882 ШКАФ ДЛЯ РАЗДЕВАЛОК ПРАКТИК СТАНДАРТ LS-22 17 Not defined
Предназначен для хранения одежды в производственных, спортивных и других 

помещениях, а также для организации камер хранения.4 двери. (2+2)
600 500 1860 - -

Раздевалка мужская

53 405882 ШКАФ ДЛЯ РАЗДЕВАЛОК ПРАКТИК СТАНДАРТ LS-22 9 Not defined
Предназначен для хранения одежды в производственных, спортивных и других 

помещениях, а также для организации камер хранения.4 двери. (2+2)
600 500 1860 - -



Овощной цех

400225 ТРАП 300Х300 С ГОРИЗОНТАЛЬНЫМ ОТВОДОМ 1 Not defined
Трап квадратный профессиональный горизонтальный однокорпусный (300х300мм, 

выход 50мм)
300 500 300 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 4 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220

26 140006 ВАННА МОЕЧНАЯ НСО2М-12/7Б 1 Hicold 1200х700х870мм, НСО2М-12/7Б стол-моечная ванна, 2 секц. (500х500х300) 1200 700 870 - -

33 378142
ШКАФ ХОЛОД.С ГЛУХ.ДВЕРЬЮ POLAIR CM114-S 
1003125D

1 Polair
1402х925х1960мм, Хладогент R290, Диапазон рабочих температур, °C 0…+6, Объем 

1400л, Размер полки 530x650мм, Кол-во полок 8, 230В, 6 кВт/час за сутки
1402 925 1960 0,55 220



Склад корнеплодов

401083
ЛОТОК ПРЯМОУГОЛЬНЫЙ 2000 ММ С ПЕРЕЛИВНЫМИ 
ПЕРЕГОРОДКАМИ

2 Not defined
Применяются при большом наличии в воде взвешенных частиц. Решетка в 

комплекте.
2000 170 355 - -

8 141885 СТОЛ ПРИСТЕННЫЙ НСО-12/7БП ЭЦ 1 Hicold 1200х700х850мм, НСО-12/7БП ЭЦ стол произ. пристенн. с полкой (оцин.угол.) 1200 700 850 - -

9 135352 РУКОМОЙНИК НАСТЕННЫЙ HICOLD НРМГ-4040 1 Hicold 325х265х150мм, НРМГ-4040 рукомойник (325х265х150), 400х400х150 325 265 150 - -

10 385656 Картофелечистка OZTI PSM 30 TF с фильтром 3 OZTI
550х800х1150мм; 0,96кВт; 220В; 700кг/час, загрузка 30кг, с мезгоуловителем CF30. 

CE версия
550 800 1150 0,96 220

11 122343 АППАРАТ Д/УНИЧТОЖЕНИЯ НАСЕКОМЫХ KT BT-20W 1 KT 395х95х300 мм, 0,035 кВт, вес 2 кг, площадь 150 кв.м., корп. пластик 395 95 390 0,03 220

13 215896 БАКТЕРИЦИДНЫЙ РЕЦИРКУЛЯТОР HICOLD ОРБ1 115 1 Hicold 120х120х610мм, ОРБ1 115 рециркулятор бактерицидный (120х120х610) 120 120 610 0,03 220



17 146606 МАШИНА Д/ЧИСТКИ ЧЕСНОКА FLOTT ZS 3 1 Flottwerk
для ЧЕСНОКА  560х378х855, 380В, 0,25кВт, загрузка 3кг, произ-ть: 90 кг/час, 

водопотребление 120л/ч
560 378 855 0,25 380

Конвеерная овощемойка Vital SYM3000 1

Тип подключения:Электрический

Электропитание:380 в

Мощность:3.67 кВт

Габаритные размеры:3000*1300*1600 мм

Вес:478 кг

Страна:Турция

3000 1300 1600 3,67 380

21 143068 ВАННА КОТЛОМОЕЧНАЯ Н1МКС-10/7 2 Hicold
1000х700х870мм, Н1МКС-10/7 стол-моечная ванна - котломойка с площадкой под 

смеситель, 1секц. (870х520х438)
1000 700 870 - -

Сухой склад 1

14 165036 СТЕЛЛАЖ УСИЛЕННЫЙ НСКУ-10/7 26 Hicold 1000х700х1800мм, НСКУ-10/7 стеллаж кухонный (нагрузка на полку до 150 кг) 1000 700 1800 - -

Сухой склад 2

14 165036 СТЕЛЛАЖ УСИЛЕННЫЙ НСКУ-10/7 18 Hicold 1000х700х1800мм, НСКУ-10/7 стеллаж кухонный (нагрузка на полку до 150 кг) 1000 700 1800 - -



34 160054 СТЕЛЛАЖ HICOLD НСК-10/7 12 Hicold 1000х700х1800мм, НСК-10/7 стеллаж кухонный 1000 700 1800 - -

Сухой склад 3

14 165036 СТЕЛЛАЖ УСИЛЕННЫЙ НСКУ-10/7 15 Hicold 1000х700х1800мм, НСКУ-10/7 стеллаж кухонный (нагрузка на полку до 150 кг) 1000 700 1800 - -

Итого 467 - - - - - 554,76 -
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